LE CAVIAR

Pour votre pur plaisir, nous vous présentons
un choix élaboré par Petrossian, une des plus célebres
maisons de caviar au monde.

For your exquisite indulgence, we offer
a choice from Petrossian, one of the world’s
most famous caviar purveyors.

CAVIAR BELUGA TSAR IMPERIAL ‘PETROSSIAN’ 50G
640 €

LA TRILOGIE DE CAVIAR BAERI ROYAL,
OSCIETRE ROYAL & DAURENKI ROYAL ‘PETROSSIAN’ 90G
440 €

Accompagné de blinis au beurre fondu,
creme fraiche, oeuf dur, échalotte

Served with blinis & melted butter,
sour cream, hard-boiled egg & shallots

Certains plats contiennent un ou plusieurs des 14 allergénes comme définis
par les directives européennes: céréales contenant gluten, poissons, crustacés,
mollusques, lait, ceufs, soja, arachides, fruits a coques (noix, amandes, noisettes...)
céleri, moutarde, graines de sésame, lupin, dioxyde de soufre.

Si vous étes allergique a 'un de ces éléments, notifiez-le a notre personnel avant
de commander ou n’hésitez pas & demander des informations complémentaires.

Certain dishes contain one or more of the 14 allergens as designated
by European legislation: cereals containing gluten, fish, shellfish, mollusc,
milk, eggs, soya, peanuts, nuts, celery, mustard, sesame seeds, lupine,
sulphur dioxide. If you are affected by any of the above allergens, please
notify our staff before orderingor ask for further information.

LE DEJEUNER

CARPACCIO DE ST JACQUES
AGRUMES CONFITS & BASILIC

SCALLOP CARPACCIO
CANDIED CITRUS FRUITS & BASIL

PINTADE FERMIERE )
POLENTA DE MAIS & CAROTTES MARINEES

FREE-RANGE GUINEA FOWL
CORN POLENTA & MARINATED CARROTS

OuU /7 OR

CABILLAUD A LA PISTACHE
CLEMENTINE & CHOUX

PISTACHIO COD
CLEMENTINE & CABBAGE

MONT BLANC GLACE
FLORENTINE AUX AMANDES

ICED MONT BLANC
ALMOND CRISP

Une alternative vous est offerte, si vous le souhaitez,
sans gluten ou bien-étre avec les ingrédients du menu classique

You may opt to enjoy our gluten-free or wellness alternatives
which feature the same main ingredients as our classic menu
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LE CAVIAR

Pour votre pur plaisir, nous vous présentons
un choix élaboré par Petrossian, une des plus célébres
maisons de caviar au monde.

For your exquisite indulgence, we offer
a choice from Petrossian, one of the world’s
most famous caviar purveyors.

CAVIAR BELUGA TSAR IMPERIAL ‘PETROSSIAN’ 50G
640 €

LA TRILOGIE DE CAVIAR BAERI ROYAL,
OSCIETRE ROYAL & DAURENKI ROYAL ‘PETROSSIAN’ 90G
440 €

Accompagné de blinis au beurre fondu,
creme fraiche, oeuf dur, échalote

Served with blinis & melted butter,
sour cream, hard-boiled egg & shallots

Certains plats contiennent un ou plusieurs des 14 allergénes comme définis
par les directives européennes: céréales contenant gluten, poissons, crustacés,
mollusques, lait, ceufs, soja, arachides, fruits a coques (noix, amandes, noisettes...)
céleri, moutarde, graines de sésame, lupin, dioxyde de soufre.

Si vous étes allergique a 'un de ces éléments, notifiez-le a notre personnel avant
de commander ou n’hésitez pas & demander des informations complémentaires.

Certain dishes contain one or more of the 14 allergens as designated
by European legislation: cereals containing gluten, fish, shellfish, mollusc,
milk, eggs, soya, peanuts, nuts, celery, mustard, sesame seeds, lupine,
sulphur dioxide. If you are affected by any of the above allergens, please
notify our staff before orderingor ask for further information.

LE DINER

SOUPE DE POTIMARRON
OEUF DE POULE, RAISINS & MARRONS

PUMPKIN SOUP
CHICKEN EGG, RAISINS & CHESTNUTS

FILET DE BEUF AUX CEPES
SAUCE MARCHAND DE VIN

FILLET OF BEEF WITH BOLETUS
RED WINE REDUCTION SAUCE
OuU /7 OR
LE VOL-AU-VENT DE HOMARD
BOUDIN BLANC & EPINARDS

LOBSTER ‘VOL-AU-VENT’
WHITE PUDDING & SPINACH

LA SELECTION DU MAITRE FROMAGER
SELECTION OF FINE CHEESES

POIRE BELLE HELENE
PEAR BELLE-HELENE

MIGNARDISES

Une alternative vous est offerte, si vous le souhaitez,
sans gluten ou bien-étre avec les ingrédients du menu classique

You may opt to enjoy our gluten-free or wellness alternatives
which feature the same main ingredients as our classic menu
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