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LE PETIT DEJEUNER

WELLNESS

Jus de fruit frais : orange, pamplemousse
Multivitamines : carotte, orange, citron
Fresh fruit juice : orange, grapefruit
Multivitamins : carrot, orange, lemon

Selection de thés Marriage Fréres et llly café
Marriage Freres tea selection and llly coffee

Salade de fruits
Fruit salad

Confitures et miel
Preserves and honey

Pain au levain naturel
Natural sourdough bread

Yaourt, céréales et lait bio
Yoghurt, cereals and organic milk

VEGAN

Jus de fruit frais : orange, pamplemousse
Multivitamines : carotte, orange, citron

Fresh fruit juice : orange, grapefruit
Multivitamins : carrot, orange, lemon

Selection de thés Marriage Freéres et llly café
Marriage Fréres tea selection and llly coffee

Salade de fruits
Fruit salad

Pain au levain naturel
Natural sourdough bread

Viennoiseries
Vegan pastries

Yaourt de soya, flocons d’avoine ou granola au lait de riz

Soy yoghurt, oat flakes or granola with rice milk

LE PETIT DEJEUNER

Servi dans votre compartiment
Served in your cabin

CLASSIQUE

Jus de fruit frais : orange, pamplemousse
Multivitamines : carotte, orange, citron
Fresh fruit juice : orange, grapefruit
Multivitamins : carrot, orange, lemon

Selection de thés Marriage Fréres, llly café et chocolat
Marriage Freres tea selection of llly coffee and chocolate

Confitures, miel et beurre Bordier
Preserves, honey and Bordier butter

Pain au levain naturel
Natural sourdough bread

Croissants, pain aux raisins et pain au chocolat
Croissants, raisin bread and chocolate bread

Salade de fruit
Fruit salad

Fromage
Cheese

Merci de passer la commande a votre Steward la veille
Please place the order to your Steward the day before

Certains plats contiennent un ou plusieurs des 14 allergenes comme définis
par les directives européennes: céréales contenant Gluten, Poissons, Crustacés,
Mollusques, Lait, CEufs, Soja, Arachides, Fruits a coques (noix, amandes, noisettes...)
Céleri, Moutarde, graines de Sésame, Lupin, Dioxyde de Soufre.
Si vous étes allergique a I'un de ces éléments, notifiez-le a notre personnel avant de
commander ou n’hésitez pas a demander des informations complémentaires

Certain dishes contain one or more of the 14 allergens as designated by
European legislation: cereals containing Gluten, Fish, Shellfish, Mollusc, Milk, Eggs,
Soya, Peanuts, Nuts, Celery, Mustard, Sesame seeds, Lupine, Sulphur dioxide.

If you are affected by any of the above allergens, please notify
our staff before ordering or ask for further information

Gratuities at your discretion

CHAMPAGNE

Veuve Clicquot Brut
€130

Perrier-Jouét Grand Brut
€165

Ruinart Blanc de Blancs Brut
€220

Dom Pérignon 2012
€420

Louis Roederer Cristal 2014
€460

Krug Grand Cuvéé 170éme Edition
€490

Laurent-Perrier Rosé
€160

Veuve Clicquot Rosé
€180

Tattinger Brut Réserve
€120

Champagne L&S Cheurlin, Blanc de Blancs vegan bio

€120

CAVIAR

Caviar Beluga Tsar Imperial, ‘Petrossian’ 50g
€670

La trilogie de Caviar Baeri Royal, Oscietre Royal
et Daurenki Royal ‘Petrossian’ 90g

€480

ALL DAY BREAKFAST

Rouleau de homard Marco Polo
Marco Polo lobster roll
€40

Club aux truffes

Truffle club sandwich
€34

Tomates et mozzarella
Tomatoes and mozzarella
€28



