
Per maggiori informazioni e prenotazioni, 
chiedete al concierge

MARE, CONCHIGLIE 
& CHAMPAGNE

Mentre il sole tramonta, godetevi un 
aperitivo a due passi dal mare con 

una selezione di frutti di mare 
e champagne

Tutti i mercoledì di ottobre
A partire dalle 18:30

Vi invitiamo a gustare i sapori del nostro mare attraverso tre
diversi abbinamenti di frutti di mare e champagne:

Due calici di Champagne Brut R de Ruinart con ostriche Krystal. 
Prezzo: 60 euro a coppia

Due calici di Champagne Brut o Rosé Grande Reserve Prestige 
Gosset con ostriche Krystal, crudo di gamberoni rossi di Mazara 
e capesante scottate. 
Prezzo: 120 euro a coppia

Due calici di Champagne “Cuvée Saint Pétersbourg” Brut 
Veuve Clicquot con caviale Calvisius servito con blinis di grano 
siciliano e panna acida, ostriche Krystal, crudo di gamberoni 
rossi di Mazara e capesante scottate.
Prezzo: 190 euro a coppia


