
BA R  DELLA SP IAGGIA



VINI  AL CALICE

Vini bianchi  18

Vini rosati  18

Vini rossi  20

Spumanti Italiani  20

Champagne Brut  28

Champagne Rosé  35

SPUMANTI  ITAL IANI

Federico II Rex Sicilie  80
Azienda Agricola G. Milazzo - Campobello di Licata, Sicilia

Brut Etna Rosè  75
Terrazze dell’Etna - Randazzo, Sicilia

Giulio Ferrari Riserva del Fondatore  220
Cantine Ferrari - Trento, Trentino

CHAMPAGNE

Ruinart Rosé  190
Reims, Francia​​​

Krug Grande Cuvée  380​
Reims, Francia

Ruinart Blanc de Blancs  180
Reims, Francia

Moët & Chandon Ice Imperial  135
Epernay, Francia​​

Laurent Perrier Rosé  190
Tours sur Marne, Francia​

Prezzi in Euro - Servizio e IVA compresi 

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI

Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o più dei 14 allergeni indicati dal 
Regolamento (UE) N. 1169/2011. Su richiesta è possibile consultare l’apposita 
documentazione che verrà fornita dal personale in servizio. Non possiamo garantire 
la totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.

Gli allergeni e i loro derivati sono: (1) Cereali contenenti glutine, (2) Crostacei, (3) Uova, 
(4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, (8) Frutta a guscio, (9) Sedano, (10) Senape, 
(11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti, (13) Lupini, (14) Molluschi.



SMOOTHIES  20

Cranberry Craving
Spremuta d’arancia, mirtilli rossi, lamponi, yogurt

Banana Joe
Banana, fragola, latte intero, yogurt

Cucumber Cooler
Cetriolo, menta fresca, te matcha, yogurt

Mango Blush
Mango, cannella, latte di mandorla, yogurt

Papaya Bliis
Papaya, ananas, bacche di goji, yogurt

COCKTAIL  ANALCOLIC I   17

Annie Flavour
Zenzero, menta in foglie, lime, ginger ale

Sicilian Thirst
Lime, succo d’arancia, sciroppo di mandarino, schweppes lemon

Sant’Andrea
Succo d’arancia, succo di pesca, fragola fresca

Mediterranean Lemonade
Succo di limone, zucchero, menta in foglie, soda

Jumper
Anguria, succo di limone, zucchero

Mima
Lime, zucchero di canna, menta in foglie, 

succo di mirtillo rosso

Sunset Saudade
Mango, crema di cocco, caramello salato, noce moscata



SANT’ANDREA S IGNATURE  23

Tropical Suite
Gin, succo d’arancia, papaya, frutto della passione

Otto
Gin, liquore di fichi d’india, lamponi, pompelmo rosa

Purple Smash
Rum, liquore alla cannella, lime, zucchero bianco, 

menta, succo di mirtillo rosso 

The Real-Tea
T+, succo di lime, zucchero di carruba, soda

Cabana Colada
Rum bianco e scuro mango, succo d’ananas,  

crema di cocco, bacche di goji

B IO COCKTAILS  20

Toulà
Succo di limone bio, aloe vera, fragole, nettare d’agave

Eau de Gwendoline
Seedlip 108, succo di limone, infuso di rooibos, 

mela, uvetta,foglie di ribes, petali di rosa, coriandolo

SELEZIONE DI  TÈ E  CAFFÈ

Espresso  6

Caffè americano  7

Espresso shakerato  9

Frappé di caffè  12

Caffè Trinacria  10

(caffè Moak, latte di mandorla, crema al pistacchio)

Latte macchiato, cappuccino, cioccolata calda  8

Selezione di tè e tisane  13



SPREMUTE, SUCCHI E FRAPPÉ

Spremuta di frutta fresca  13

Selezione di succhi di frutta Alain Millat  33 cl  11

Succo di melagrana siciliana Paesano  13

Frappé preparati con latte intero e gelati a scelta  17 

(disponibili prodotti privi di lattosio)

ACQUE, BIRRE, BIBITE E SIDRO

Acqua Filette  47 cl  6

Peroni Nastro Azzurro  33 cl  10

Moretti Zero (analcolica)  33 cl  10

Christian Drouin - Mela  Demi Sec  75 cl  45 / calice  12

Christian Drouin - Pera  75 cl  45 / calice  12

Bibite siciliane Cugini Caruso  8

Fever-Tree: tonica, limone, ginger ale, ginger beer  10

Coca-cola, coca-cola zero, sprite, aranciata  8

DESSERT

Tiramisù 15

Cannolo “antica tradizione” con granella di pistacchio di Bronte  16

Composizione di frutta fresca di stagione  14

Gelati e sorbetti del Sant’Andrea  12




