
v i l l a  s a n t ’ a n d r e a

ta o r m i n a  m a r e



Sorseggiate i sapori della Sicilia
con i piedi nell’acqua. 

I nostri barman hanno creato cocktail su 
misura dallo spirito vulcanico e oceanico. 

Come può un bicchiere racchiudere
l’essenza di un’isola? Bevete un sorso

e rimanete ad osservare...





Brezza Marina

gin aquamaris gold edition, vermouth fichi
e datteri homemade, etna bitter

 
Un cocktail che unisce note marine e in!uenza araba:

aromatico, vellutato, con lievi note amaricanti
date dalle erbe dell’Etna. 
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Mareno!rum

vodka aquamaris salicornia,  marmellata di arancia
rossa,  oleo saccharum arancia,  olio d’oliva 

 
Cremoso e dolce al palato, elegante, ricco

di sapori sapidi che portano fra il mare
e gli uliveti profumati. 
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vodka infusa con elisir di gambero rosso di mazara 
homemade, dry sherry tio pepe,  tintura di pepe nero 

homemade, striscia di alga nori con polvere di carapace
di gambero e sale affumicato homemade

 
Un cocktail dal gusto deciso che prepara il palato a una cena
a base di pesce. Un’esperienza di gusto unica nel suo genere. 
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Elisir di Maza"



A...mare

sciroppo di gelsomino, spremuta di limone,
gassosa siciliana,  schiuma di mare homemade

 
Curioso, accattivante e profumato, il cocktail è servito con sottobicchieri

che illuminano il drink di blu, richiamando il colore delle acque
della Baia di Mazzarò. 
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