DAV



Maestrale 760 menu degustazione 5 portate a base di pesce e crostacet

Libeccio 200 menu degustazione 7 portate a mano libera con

influenze di mare e di terra

Antipasti INSALATA TIEPIDA DI PESCE
E CROSTACEI DEL TIGULLIO DAV 55
(GF)

CAROSELLO PORTOFINO 060

CRUDO D AMARE PESCI E CROSTACEL 80
(GF)

INSALATINA DI ASPARAGI COTTI E CRUDI 35

vinaigrelle ai semi
(VG,GF)

Primi piatti RISOTTO MANTECATO AL PESTO DI MORTAIO 45

gamberoni di Santa Margherita Ligure

ed emulsione di pomodoro DaV

TAGLIOLINO VERDE ALL’UOVO 40

prebuggiun e prescinséua

v

TROFIE AL PESTO DI MORTAIO
CON BASILICO DI PRA’ 35

(v)

PACCHERO ALLA VITTORIO DAV 35

(v)



Il pesce...

...e tutto il resto

...CondiviDAV?

(min. 2 persone)

ROMBO ARROSTO 60

insalatina primaverile

CAPASANTA DORATA 55

zabaione allo zalferano, capperi e cicoria

(GF)

GRAN FRITTO MISTO 60

con frutta e verdura

MANZO ALL’OLIO 55

olive taggiasche e salsa verde

CARPACCIO DI FOGLIE PRIMAVERILI 45

carciofi di Albenga e luppolo

(VG)

ANTIPASTO DAV MARE PORTOFINO 95 p.p.

Sei proposte di pesci e crostacel crudi e cotti

IL NOSTRO CAPPON GRASSO 730 p.p.

bouquet di crostacei in insalata di verdure alla Ligure
PACCHERI ALLA PESCATORA 730 p.p

ELEFANTINO 60 p.p.

con patale e pomodorini



(V) vegetariano (VG) vegano (GF) senza glutine
Prezzi in euro, servizio compreso - IVA inclusa - Coperto 10 Euro a persona
Acqua microfiltrata
5 Furo a persona
Acqua naturale Surgiva (750ml) e acqua frizzante San Pellegrino (750ml)
11 Euro a bottiglia

elta di prodotti localr, inclusi pesce, carne, latticint, frutta e verdura, molti dei quali provenienti da fornitori locali.
icati e provengono da collaborazioni fair trade.

1l nostro impegno per la sostenibilita si riflette anche nella s
Inoltre, il nostro caffe e té sono cer:

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI: aleuni piatii ¢ bevande possono contenere uno o piit dei 14 allergend indicati nell Allegato 11 del Regolamento (UE) N. 11692011 ¢ sm.i.. Gli allergent e loro derivati sono: (1) Cereali contenenti
glutine, tranne: a) wm/;/)/ di glucosio a base di grano, incluso destrosio (%); b) maltodestrine a base di grano (*); ¢) sciroppi di glucosio a base di orzo; d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distullati alcolict, incluso Laleol etilico di or Igmr‘
agricola. (2) Crostacet, (3 U ova, (4) Pesce, tranne: a) gelatina di pesce wilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi: b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino. (5) Arachidi, (6) Soia, tranne: a)
olio e grasso di soia /(g[/mﬂ/n (%1: b) tocoferoli misti naturali (1306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, /nu)/('/()/o succinato D-alfa naturale a base di soia; c) oli Wg{'l/l// derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di
soia; d) estere di stanolo vegetale /}/()I/UI/U da steroli di olio vegetale a base di soia. (7) Latte, tranne: a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati aleolici, uu luso Ualeol etilico di origine agricola; b) lattiolo. (8) Frutta a guscio, vale a
dire: mandorle (/ Amyg w////m communis L.), nocciole (Corylus avellana), noct (Juglans regia), noci di acagit (Anacardium occidentale), noci di pecan | arya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch/, noct del /3/(:\1/1‘ Bertholletia ('1(('/&(/ /m/m(/u (Pistacia
vera), noci mac u(/u/um o noci del Queensland (Macadamia ter m/u/m‘ eiloro /;/or/u/// tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolict, incluso l'alcol etilico di origine agric ola. (9) Sedano, (10) \(’/m/)(', (11) Semi di
sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti, (13) /JI/)III! (14) Molluschi. (*) £ i prodotti derivati, nella misura in cui /ﬂ I///x/r)/mﬂ’mm*(/7(' hanno subito non ¢ suscettibile di elevare il livello di allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base da
cut sono derivati. Su richiesta ¢ possibile consultare Uapposita documentazione che verra jo. Non possiamo garantire l'assenza completa di tracce di tali allergent in tutti i nostri piatti e bevande.

ornita dal personale in seroi

1l pesce destinato al consumo crudo o quasi crudo ¢ s a un trattamento di bonifica preventiva in conformita alle disposizioni del Regolamento (CE) N. 853/2004, Allegato 111, Sezione VIII, Capitolo 3, letiera D, Punto 3. Prodotto ittico
conforme alle prescrizioni del Reg - 853/04, Allegato 11, Sezione VI, € (1/1//0/0 3 /()//(’/ a d, punto 3. Seguendo le procedure del Piano 11.A.C.C.P s cecondo il /i’(gn/um(’n/o (CE)N.852/01 e s.m.i., per garantire qualita e sicurezza, (a) i piatti
0 ;,/l ngredienti con. onali con e (/ﬂ//nr)r///ll(u(' (b) gli ingredienti possono ¢ aun in loco a temperature negatis

ono congelati o s lati all’or

100% cartariciclata



