
Los precios incluyen impuestos y servicios. El tipo de cambio referencial en soles es S/3.90. 

Al momento del pago se aplicará el tipo de cambio vigente publicado en Recepción. 

Prices includes VAT and 10% service charge. Our reference exchange rate in Soles is S/3.90. 

At the time of payment we will apply the current exchange rate as displayed in the Reception area.

En la cocina de nuestro restaurante El Huerto utilizamos ingredientes 
orgánicos producidos localmente como las famosas papas Peruanas, 

maíz y trucha, así como los productores más frescos de nuestro 
huerto. Lo invitamos a disfrutar de nuestra comida

At El Huerto kitchen we use locally produced organic ingredients 
as the famous Peruvian potatoes, corn and trout 

as well as the freshest products from our vegetable garden. 
We invite you to enjoy our food



PARA CALENTAR EL DÍA    TO WARM UP THE DAY• 

PARA EMPEZAR    TO START WITH• 

 

Crema de tubérculos andinos, huacatay, espinacas salteadas (7)

Cream of Andean Tuber, marygold, sauteed spinach

Consomé de pollo y vegetales (9)

Chicken vegetable consommé

Chupe de quinua de San Salvador, pollo, huevo de codorniz(1, 3, 6, 7, 8, 9)

Quinoa bisque from San Salvador, chicken, quail eggs

Tiradito de pejerrey de Pomacanchis, coshuro encurtido, 
palta, maíz (1, 3, 4, 6, 8)

Pomacanchis kingfish tiradito, pickled cushuro, 
avocado, corn
 
Tartar de trucha de Urubamba, palta, aceite de ajonjolí, kión (1, 4, 6, 10,11,12)

Urubamba trout tartar, avocado, sesame oil, ginger

$15 | S/ 56

$18 | S/ 68

$20 | S/ 75

$20 | S/ 75

$22 | S/ 83

$ 22 | S/ 83

$ 16 | S/ 60

$ 20 | S/ 75

Ceviche de trucha de Urubamba, esferas de tumbo,
sachaculantro, texturas de camote (1, 3, 4 6, 8, 9)

Urubamba trout ceviche, “tumbo” caviar, “sachaculantro”, 
sweet potato texture

Ensalada del huerto, beterraga, lentejas, granos,
vinagreta de airampo y maracuyá (1, 3, 6, 8)

Garden salad, beets, lentils, multigrain, 
cactus seed and passion fruit vinaigrette

Tabbulé de granos andinos, espárragos verdes (1, 3, 7, 8, 12)

(1, 3, 6, 7, 8)

Andean grains tabbouleh, green asparagus

Hummus andino de garbanzos, cúrcuma, betarraga 
hongos encurtidos de Ollantaytambo
Andean hummus, “curcuma”, beetroot, 
Ollantaytambo pickle mushrooms

$ 15 | S/ 56

(1, 3, 6, 7, 8)Causa al estilo del Huerto, pollo, palta y salsa golf
“El huerto style causa”, chicken, avocado, golf sauce

$ 20  | S/ 75

(1, 3, 6, 10, 12)

Brocheta de corazón de ternera, maíz del Valle Sagrado, 
papas, salsa anticuchera
Heart Veal skewer, Sacred Valley corn, potato, gravy sauce

$ 20  | S/ 75



FONDOS • MAIN COURSES

(1, 3, 6, 7, 12, 14)

Chicharrón de cerdo confitado, mil hojas de papa 
de Patacancha, salsa de tumbo
Confit crispy suckling pig, Patacancha potatoes mille fleuille, 
“Tumbo” sauce

Paiche amazónico al horno, puré de coliflor morada, 
salsa de salvia (4, 7, 9, 11)

Amazonian baked Paiche, purple cauliflower purée, sage sauce

Tagliatelli, hongos silvestres de Ollantaytambo, salsa
cremosa

(1, 3, 6, 7, 12)

Tagliatelli, Ollantaytambo´s wild mushrooms, creamy sauce

Ravioli ají de gallina, salsa cremosa de ají amarillo (1, 3, 6, 7, 12)

“Ají de gallina” ravioli, yellow chili creamy sauce

Penne rigatte, salame, zucchini, hongos, aceitunas negras (1, 6, 7, 12)

Penne rigatte, salame, zucchini, mushrooms, black olives

Trucha andina de Urubamba, hummus de habas, sacha inchi (4, 11)

Urubamba andean trout, fava bean hummus, sacha inchi

Lomo de res Oxapampino, “quinoto”, 
salsa de pimienta molle (1, 3, 6, 7, 8, 14)

Oxapampa beef tenderloin, “quinoto”, molle pepper sauce 

Entraña Angus pride 250gr.
Flank steak Angus pride 250gr.

$32 | S/ 120

$46 | S/ 137

Pechuga de pollo grillada, tubérculos de Patacancha,
maíz cremoso, salsa al aroma de Pachamanca (1, 6)

Grilled chicken breast, Patacancha tubers, 
creamy corn sauce, “Pachamanca” aromas

$36 | S/ 135

(1, 12)Arroz con pierna de pato confitado de Lucre
Rice with Lucre confit duck leg

$36 | S/ 135

$34 | S/ 128

$26 | S/ 98

$28 | S/ 105

$30 | S/ 113

$ 28 | S/ 105

Lomo saltado tradicional (1, 6, 14)

Traditional “Lomo saltado”
$ 32 | S/ 120

$26 | S/ 98



MENÚ VEGANO • VEGAN MENU

ENTRADA | STARTER
Crema de papa amarilla de Patacancha, poro (6, 7, 9)

Patacancha yellow potato and leek cream soup

FONDO | MAIN DISH
Napoleón de verduras del huerto, salsa de tomates (1, 3, 8,)

Our bio garden vegetables Napoleon, tomato sauce

POSTRE | DESSERT
Manzanas salteadas, canela, sorbete de chirimoya (8)

Sauteed apples, cinnamon, custard apple sorbet

$18 | S/ 68

$20 | S/ 75

$13 | S/ 49



Fresas salteadas, romero, tomillo, vino tinto, eucalipto, 
helado de vainilla hecho en casa
Sauteed strawberries, rosemary, thyme, red wine, 
eucalyptus, homemade vanilla ice cream

$12 | S/ 45(7)

Mousse de mango, espuma de hierba luisa
Mango mousse, lemon grass foam

$12 | S/ 45(1, 3, 5, 6, 7, 8, 12)

POSTRES • DESSERTS

Variedad de Helados y sorbetes hechos en casa
Homemade Ice cream and sorbets

$12 | S/ 45

Lingote de chocolate,mousse, plátano confitado, 
helado de café y caramelo
Chocolate ingot, mousse, candied banana, 
co�ee and caramel ice cream

$12 | S/ 45

(7)

(7, 8)

Tarta húmeda de zanahoria, arándanos, crema inglesa
Moist carrot cake, blueberries, crème anglaise

$12 | S/ 45(1,3, 6,7,8)

Texturas de maíz
Corn textures

$12 | S/ 45(1, 3, 6, 7, 8)

PARA SU INFORMACIÓN | FOR YOUR INFORMATION
Algunos platos y bebidas podrían contener uno o más de los 14 alérgenos designado por las regulaciones Europeas No. 
1169/2011 | Certain dishes and beverages may contain one or more of the 14 allergens designated by EU Regulation No. 
1169/2011:
(1) Cereales conteniendo gluten - Cereals containing gluten (2) Crustáceos - Crustaceans (3) Huevos - Eggs (4) Pescado 
- Fish (5) Maní - Peanuts (6) Soya - Soybeans (7) Leche - Milk (8) Nueces - Nuts (9) Apio - Celery (10) Mostaza - 
Mustard (11) Ajonjolí - Sesame seeds (12) Dióxido de azufre y sulfitos - Sulphor dioxide and sulphites (13) Altramueces - 
Lupin beans (14) Moluscos - Molluscs - Apto para vegetarianos - Suiatable for vegetarians (15). Agradeceremos que nos 
informe de cualquier alergia o necesidad dietética especial que debamos conocer al hacer su pedido. We welcome 
inquires from guests and patrons who wish to know wheter any menu items contain particular ingredients. Please inform 
us of any allergy or special dietary requirements that we should be made aware of when placing your order.


