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TRUCHA FRÍA Y TUNA VERDE. Pepino, Tarwi

PATO AHUMADO. Hojas de coca y especies, Maca-kunuca, Palta, Kañiwa

CEVICHE A 3000 METROS. Trucha, Airampo, Rocoto, Cebollas cusqueñas, Mandarina 

TEMPORADA. Hojas verdes de acá, Sacha inchi, Espárragos, Zanahoria

RAÍZ DULCE. Yacón, Kale, Verdes

TUBERS AL FUEGO. Zanahorias y ocas, Salsa de café, Coco, Kiwicha

CECILIANO Y CASTAÑA AMAZÓNICA. Haba, Berenjena, Menta

CARRILLERA DE VACA A BAJA TEMPERATURA. Maíz gigante, Yuyo de pampa, Caiguas quemadas 

ENTRAÑA CON PANCA. Papas nativas, Rocoto

PANZA DE CERDO CONFITADA. Arracacha, Chincho

TRUCHA SUDADA AL AJÍ. Papa huamantanga, coliflor quemado

PAICHE. Jugos de Selva Alta, Cocona, Limón rugoso, Yucas

“NOODLES” CUZQUEÑOS. Espinaca de altura, Muña, Queso maduro

GRANOS DEL ALTIPLANO. Kiwicha, Kañiwa, Zapallo

VEGETALES TIBIOS. Ají amarillo, Tumbo, Papas nativas

CACAO. Texturas de cacao, Yaca

CÍTRICOS. Sanki, Naranja Cara Cara, Kunuka

PAN TOSTADO. Sachatomate, Arrayán

TUNA. Pitahaya, Yogurt

PAPAYA. Quinua, Cabuya, Manjar

INFORMACIÓN DE ALERGIAS: Ciertos platos y bebidas pueden contener uno o más de los 14 alérgenos designados por el Reglamento de la UE No.1169/2011. Contamos con 

opciones veganas y vegetarianas. Por favor, contáctenos para más información y háganos saber si usted tiene alguna alergia o requerimientos dietéticos especiales.

Tira






