


SABORES DEL JARDÍN 
GUACAMOLE   VG  
Pico de gallo, totopos de maíz
ENSALADA CÉSAR(1,3,7)   V
Crotones rústicos, queso parmesano, tomate
A elección:  

 Camarón 100g  367  | Pollo 100g  267 |
Vegetales a la parrilla 336
ENSALADA NICOISE(3,4,10,12)

Atún sellado, aceitunas, papas cambray,
huevo duro, ejotes, tomates cherry,
vinagreta de vino tinto
TOSTADA VEGETARIANA(7)   V
Calabaza, elote, queso panela, 
cebolla, tomate, cilantro

NUESTROS CEVICHES

 PESCA DEL DÍA(4)   120g 
Camote, cebolla, cilantro, elote asado  

 LANGOSTA DE SIAN KA’AN(2)   120g 
Sandía, pepino, tequila, chile, limón 

 ATÚN(4)   120g

Mango, pepino, papaya, miel melipona,
chile serrano

  JUREL DEL PACÍFICO(3,4,7)   120g 
Mayonesa de habanero, cilantro, aguacate, limón
CHAMPIÑONES   VG 
Salsa verde, pimientos, cebolla, cilantro

OSTIONES
  

 OSTIONES DEL CARIBE POR PIEZA(4)  
Piña, mango, papaya 

 OSTIONES CÍTRICOS POR PIEZA(4) 
Limón, naranja, lima
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DEL MAR Y OTRAS DELICIAS
 PESCADILLA DE MARLÍN(4)   120g

Guacamole, cilantro, salsa verde, cebolla encurtida 
CALAMARES FRITOS(1,3,7,14)   100g  
Salsa tártara, limón amarillo, eneldo, perejil,
semolina, cebolla morada
SÁNDWICH DE CANGREJO(1,2,3,7)   90g

Col, cilantro, mayonesa de limón amarillo, pan telera. 
A elección papas o ensalada

  BRIOCHE DE LANGOSTA(1,2,3,7)   120g

Langosta del Caribe, mayonesa de chipotle, hinojo,
cebollín. A elección papas o ensalada
QUESADILLAS(1,7)

Queso Oaxaca, queso mozzarella, tortilla harina,
guacamole y pico de gallo
A elección:
Pollo 100g 267 | Cochinita Pibil 100g 267 
Arrachera 100g 295

HAMBURGUESA MAROMA (1 ,3 ,7) 
 ANGUS

Aguacate, aros de cebolla, queso cheddar, tocino, 
mayonesa de chipotle, jalapeño encurtido,
tomate, lechuga. A elección papas o ensalada

  CAMARONES DEL GOLFO(2)

Pan negro, salsa tártara, arúgula, queso gouda,
cebolla morada, jalapeños encurtidos.  
A elección papas o ensalada 
PECHUGA DE POLLO EMPANIZADA
Guacamole, mayonesa de habanero, jalapeño
encurtido, cebolla morada, tomate, col.  
A elección papas o ensalada 
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DE AUTOR
LA SIRENA
Gin Condesa (30ml), Coco, Fresa, Prosecco (45ml)
Aperol y Lillet Blanc
dulce — amargo — cítrico

LA BOTELLA 
Vodka (45ml), Pepino, Sake Mexicano (25ml)
cítrico — herbal — gaseoso

EL GALLO
Sotol (25ml), Mezcal (30ml), Pimientos Rojos 
ahumado — picante — cítrico
 
EL CATRÍN
Whisky Mexicano (40ml), Limón, Maple, Manzana,
dulce — cítrico

LA CAMPANA
Ron Blanco (45ml), Coco, Maracuyá, menta 	
frutal — cítrico — dulce

EL MÚSICO	
Espolón Reposado (45ml), Licor de Chiles (30ml)  
Piña Asada, Chiles, Cítricos
frutal — cítrico — ahumado

LA PALMERA by Rosario  
Sotol (45ml), Toronja, Limón, Zacate Limón,  
Albahaca 
herbal — cítrico

MOCTELES DE AUTOR
LA GARZA
Yogurt Griego, Limón, Fresa, Soda
dulce — cítrico — frutal

EL DIABLITO
Tamarindo, Limón, Piña, Tajín
picante — cítrico — frutal

LA ROSA
Aperol 0%, Campari 0%, Jugo Naranja Local 
dulce — amargo — cítrico

INGREDIENTES LOCALES , 
ESPÍRITUS MEXICANOS.
TOQUE CARIBEÑO CON   
SABORES TRADICIONALES
DE LA REGIÓN.
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CERVEZAS MEXICANAS 
ARTESANALES
PRINCIPIA – PILSNER 
Monterrey
PRINCIPIA – WHEAT ALE 
Monterrey
VAQUITA MARINA – AMERICAN PALE ALE 
Ensenada, Baja California
PRINCIPIA EXTRASOLAR – HAZY IPA 
Monterrey
HOPTIMISTA – IPA 
Tijuana, Baja California

CERVEZAS
MICHELOB ULTRA
MONTEJO
MODELO ESPECIAL
NEGRA MODELO 
PACIFICO

CERVEZA SIN ALCOHOL
HEINEKEN 0
GINGER BEER – GINGER BIRRA

REFRESCOS

VINOS POR COPEO
VINO ESPUMOSO 
PUERTA DEL LOBO, BRUT NATURE 
Querétaro, México

VINO BLANCO 
VALLE DE TINTOS, CHENIN BLANC  
Baja California, México

VINO ROSADO 
MONTEFIORI ROSATO, SANGIOVESE 
Baja California, México

VINO TINTO 
TRES RAÍCES, GRENACHE 
Guanajuato, México
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60ML POR COPA
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MEZCAL

KOCH “ESPADÍN”
Valle Central, Oaxaca
MONTELOBOS ENSAMBLE
Santiago Matatlan, Oaxaca
CUISH JOVEN “CUISH” 
Miahuatlán, Oaxaca
LOS AMANTES JOVEN “ESPADÍN” 
Valle Central, Oaxaca
THE LOST EXPLORER “TOBASICHE” 
(MEZCAL DE MAROMA)
Oaxaca
SOTZ “SIERRA NEGRA”	
Valle de Oaxaca
PENCA Y PIEDRA “MEZCAL MOLE”
San Felipe Guanajuato

TEQUILA
DON FULANO BLANCO			         BLANCO  
Atotonilco, Altos de Jalisco
CASCAHUIN TAHONA 
Arenales, Jalisco
LOS ABUELOS STILL STRENGTH
Tequila, Jalisco 
VOLCÁN DE MI TIERRA BLANCO TAHONA
Valles, Jalisco 
CLASE AZUL PLATA
Tequila, Jalisco 

CASCAHUIN REPOSADO			    REPOSADO 
Arenales, Jalisco
RESERVA DE LA FAMILIA REPOSADO
Tequila, Jalisco 
LOS ABUELOS REPOSADO
Tequila, Jalisco 
KOMOS REPOSADO ROSADO 
Tequila, Jalisco 
CLASE AZUL REPOSADO
Tequila, Jalisco 

DON JULIO 1942, AÑEJO			            AÑEJO
Altos, Jalisco 
KOMOS AÑEJO CRISTALINO
Tequila, Jalisco 
CASCAHUIN EXTRA AÑEJO		                 EXTRA AÑEJO
Arenales, Jalisco 
VOLCÁN DE MI TIERRA XA
Tequila, Jalisco 



RON MEXICANO
ACONTE BLANCO	
Michoacán
ACONTE AÑEJO 7 AÑOS
Michoacán
RON PROHIBIDO 12 AÑOS	
Veracruz
RON CARIBE BLANCO		
Mérida, Yucatán 

VODKA MEXICANO
SATVRNAL
Guadalajara, Jalisco 
1533 
Oaxaca  

GINEBRA MEXICANA
CONDESA GIN CLÁSICA	
CDMX
CONDESA GIN XOCONOSTLE
CDMX
LAS CALIFORNIAS CÍTRICO	
Baja California
KATUN		
Mérida, Yucatán

WHISKY MEXICANO
PRIETO MEZCLA DE MAÍCES	
Oaxaca
JUAN DEL CAMPO MAIZ AMARILLO
La Esperanza, Chiapas
JUAN DEL CAMPO MEZCLA DE MAÍCES	
San Juan del Río, Querétaro
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COMPROMISO CON LA SUSTENTABILIDAD
Nuestro compromiso con la sostenibilidad se refleja en el 
abastecimiento de nuestros productos. Muchos de nuestros 
productos (pescado, carne, productos lácteos, etc.) proceden de 
proveedores locales. Nuestro café y té tienen certificación verde 
y provienen de asociaciones de comercio justo.

   PESCA SOSTENIBLE
Daniel Camacho, nuestro chef ejecutivo, se unió como 
embajador de «Pesca con Futuro» para promover la 
sostenibilidad y el consumo responsable. Cada plato de 
productos del mar de este menú procede de productores 
certificados llamados «cooperativas», que garantizan prácticas 
que no dañan la supervivencia de las especies ni su ecosistema.

INFORMACIÓN DE ALERGIAS
Ciertos platillos y bebidas pueden contener uno o más de los 14 
alérgenos designados por el Reglamento no. 1169/2011 de la UE.

LOS ALÉRGENOS DESIGNADOS Y SUS PRODUCTOS SON:
(1) Cereales que contienen gluten, (2) Crustáceos, (3) Huevos, 
(4) Pescado, (5) Cacahuates, (6) Soya, (7)Leche, (8) Frutos de 
cáscara, (9) Apio, (10) Mostaza, (11) Semillas de sésamo, 
(12) Dióxido de azufre y sulfitos, (13) Altramuces, (14) Moluscos.

Consulte la documentación correspondiente que le facilitará 
nuestro personal si lo solicita. No podemos garantizar la 
ausencia total de alérgenos en todos nuestros platillos y 
bebidas.

Precios en MXN e incluyen el 16% de impuestos. El servicio 
no está incluido.
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