




Servidos con:  
Tortilla de maíz  
o harina  
y variedad de salsas

789

882

916

1253

487

336
336
336
336
336
336

Agregar un 
Complemento:  
Camarón | 348  
Pollo a la Parrilla | 267

Pico de gallo y totopos de maíz

Mezcal, chapulines y chicharrón

Asado con pepita de calabaza, cilantro,  
naranja agria y aceite de oliva

Carne ahumada de Temozón, cilantro,  
tortillas y salsas

Receta de Daniel Camacho,  
Chef Ejecutivo

Marinado en jugo de limón cebolla,  
cilantro, chile serrano

Salsa de soya, aguacate, naranja,  
limón encurtido, cebolla, cilantro, chile

Camarones jumbo, ostiones, cangrejo, ceviche,  
totopos, tlayudas. Servido con limones  
y variedad de salsas

Crotones rústicos al ajo, queso parmesano

Xoconostle, tomate, jícama, pepino yucateco,  
menta, crujiente de arroz

Lechugas orgánicas, nopal, queso panela asado,  
frijol, cebolla, elote, cilantro, vinagreta de limón

Vegetales verdes, quinoa crujiente, aguacate,  
vinagreta de limón

Pico de gallo, semilla de calabaza, epazote frito

Jitomate, cebolla, cilantro

Jitomate, aguacate, cebolla, cilantro

Tocino, frijol, nopales, cebolla

Cebolla encurtida, salsa habanera

Pico de gallo, cebolla encurtida, cilantro, chipotle

Jalapeños, huevo, tomate, lechuga, mayonesa y 
tocino

Pico de gallo, pepino, col, salsa verde 

Recado rojo, plátano macho, arroz blanco,  
pimiento y epazote

Frijol refrito, papas salteadas, chimichurri casero

Frijol, queso de hebra, aguacate, pico de gallo,  
chile jalapeño. Agregue a su elección:  
Camarón del Golfo  | 348    Ribeye | 383
Pollo Orgánico | 267  Longaniza de Valladolid  | 267 

Guacamole   VG (1)

Guacamole al Molcajete (1)

Sopa Fría de Tomate  
de la Region   VG/G

Queso Oaxaca 
Fundido (1,7)

Media Docena de  
Almejas Chocolata (7,14)

Ceviche Tradicional de  
Pescado   G (4)

Ceviche de Atún   G (4,6)

Platón de Mariscos 
Maroma (2,4,10,11,14)

César Tradicional (1,3,4,7)

De Granos   V/G (6)

Mexicana   G (7)

Ensalada Verde   V/G

Flor de Calabaza   VG

Pescado Zarandeado (3,4)

Camarón del Golfo 
Capeado (1,2,3)

Ribeye

Cochinita Pibil (1)

Pollo a la Parrilla (3)

Torta de Pechuga de Pavo (1,3,7)

(Club Sándwich)

Burrito de Camarón  
Adobado (1,2,3,7)

Pesca del Día,  
Estilo Tikinxic (1,4)

Lechón al Horno   G

Nachos de Tlayuda   G (2,7)

Elote Asado   VG/G (7)

Ensalada   VG/G
Papas a la Francesa (1)

Vegetales al Grill   VG/G
Frijoles Refritos   VG/G
Aros de Cebolla Rebozados (1)

ENTRADAS

ENSALADAS

TACOS

ESPECIALIDADES

EXTRAS
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VG    Vegano V    Vegetariano G    Gluten Free



COMPROMISO CON LA SUSTENTABILIDAD
Nuestro compromiso con la sostenibilidad se refleja en el abastecimiento de nuestros productos. Muchos de nuestros productos 
(pescado, carne, productos lácteos, etc.) proceden de proveedores locales. Nuestro café y té tienen certificación verde y 
provienen de asociaciones de comercio justo.

INFORMACIÓN DE ALERGIAS

Ciertos platillos y bebidas pueden contener uno o más de los 14 alérgenos designados por el Reglamento no. 1169/2011 de la UE.

LOS ALÉRGENOS DESIGNADOS Y SUS PRODUCTOS SON:
(1) Cereales que contienen gluten, (2) Crustáceos, (3) Huevos, (4) Pescado, (5) Cacahuates, (6) Soya, (7)Leche, 
(8) Frutos de cáscara, (9) Apio, (10) Mostaza, (11) Semillas de sésamo, (12) Dióxido de azufre y sulfitos, (13) Altramuces, 
(14) Moluscos.

Consulte la documentación correspondiente que le facilitará nuestro personal si lo solicita. No podemos garantizar la ausencia 
total de alérgenos en todos nuestros platillos y bebidas.

Precios en MXN y el 16% de IVA ya está incluido. El servicio no está incluido. 




