POSTRES




TRES LECHES DE
FRUTOS ROJOS 037

PAN DE ELOTE @37

GF

PUDIN (3568

COCO " v

CHOCOLATE DE
CHIAPAS @37

HELADOS @

SORBETES

Bizcocho de vainilla con tres leches de
vainilla, crema de vainilla, merengue,
papel de ﬁ’utos 10jos, frutos rojos

Pan de elote fresco, salsa de vainilla, helado

dC rompope

Pudin de croissant y chocolate, leche,
botones de chocolate blanco y semi-amargo,
naranja confitada, crema fresca y salsa de
café

Botones de coco congelados, vinagre
balsamico, frutos rojos, compota de higos,
virutas de zanahoria fresca

Pastel caliente, brownie, variedad de
helados de chocolate y vainilla

Sabores locales tradicionales

Naranja- mezcal, tamarindo, guayaba,
limon - menta, mango-pimienta rosa

V - Vegetarian GF - Gluten Free
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COMPROMISO CON LA SUSTENTABILIDAD

Nuestro compromiso con la sostenibilidad se refleja en el abastecimiento de
nuestros productos. Muchos de nuestros productos (pescado, carne, productos
lacteos, etc.) proceden de proveedores locales. Nuestro café y té tienen certificacion
verde y provienen de asociaciones de comercio justo.

INFORMACION DE ALERGIAS
Ciertos platillos y bebidas pueden contener uno o mas de los 14 alérgenos designados
por el Reglamento no. 1169/2011 de la UE.

LOS ALERGENOS DESIGNADOS Y SUS PRODUCTOS SON:

(1) Cereales que contienen luten, (2) Crustaceos, (3) Huevos, (4) Pescado,
(5) Cacahuates, (6) Soya, (7§Leche, (8) Frutos de cascara, (9) Apio,

(10) Mostaza, (11) Semillas de sésamo, (12) Dioxido de azuf9re y sulficos,
(13) Altramuces, (14) Moluscos.

Consulte la documentacion correspondiente que le facilitara nuestro personal si
o e . . i
lo solicita. No podemos garantizar la ausencia total de alérgenos en todos nuestros

platillos y bebidas.

Precios en MXN ¢ incluyen el 16% de impuestos. El servicio no esta incluido.





