
PAR CHEF MARCEL RAVIN

POUR COMMENCER

L’Oeuf de Marcel - 55
Manioc, truffes, maracuja (1, 3, 7, 12)

Langoustines en Bellevue - 45
Velouté de coques au citron vert, souskay de poisson local à la grenade (2, 4, 3, 7)

Patate Douce à la Flamme - 32
Texture aux agrumes, bouquet floral (15)

Croque Légumes - 35
Mélange de légumes de saison crus et cuits, vinaigrette au gingembre (15)

Oursin & Gambas - 40
Blaff à l’eau de coco, papaye verte (2, 7, 12, 14)

Veau Fermier & Cœur de Palmier - 45
Tartare de Vitello Tonnato au caviar, piment végétarien (1, 3, 4, 7, 10)

Taboulé de Quinoa - 22
Laitue romaine, condiments avocat (15)

PÂTES & RISOTTO

Gnocchi de Fruit à Pain à la Truffe - 45
Beurre de gros thym (1, 3, 7)

Risotto Verde - 32
Bouillon de callaloo, herbes et gombo (7)

Tortellini au Foie Gras de Canard - 42
Pistache de terre, bouillon fumé (1, 3, 5, 7, 8)

Langouste des Caraïbes - 55
Risotto au lait de crustacés, fèves de cacao (1, 2, 7, 9, 12)

 

Certains plats et boissons peuvent contenir une ou plusieurs des 14 allergies désignées par le Règlement de
l'UE No.1169/2011

(1) Céréales contenant du gluten, (2) Crustacés, (3) Œufs (4) Poisson, (5) Arachides, (6) Soja, (7) Lait, (8)
fruits à coque (9) Céleri (10) Moutarde, (11) Graines de Sésame, (12) Anhydride Sulfureux et Sulfites (13)

Fèves de Lupin, (14) Mollusques, (15) Convient aux Végans

Tous les tarifs sont indiqués en USD / Dollars - 4% TGCA inclus
Service inclus, gratuité à la discrétion du client


