
GALA 
DINNER

New Year’s

 
 
 
 

DOMENICA 31 DICEMBRE 2023 
DALLE ORE 19:00  

PRESSO IL BAR TIMEO 
 

PREZZO DI €550 PER PERSONA,  
BEVANDE INCLUSE

 
 
 
 

SUNDAY 31 DECEMBER 2023 
FROM 7 P.M. 

AT BAR TIMEO 
 

PRICE €550 PER PERSON,  
DRINKS INCLUDED

150th Years of Past to celebrate 
a brilliant Future



GALA DINNER
 

Tuna, spring onion, quinoa, yuzu, green apple  

(4,6) 
 

Seared langoustine, chestnuts, leek, pomegranate,  

wild rice  

(2,7,9) 

Tubetti pasta with wild herbs, cuttlefish, goat’s blue, 

white truffle  

(1,2,7,9) 

Buttons stuffed with duck, carrot, mandarin chutney, 

provola, white truffle 

(1,7,9,12)

Quail “beccaficu” parsley root,  

marinated gorizia rose 

(7,9,12)

Pre Dessert  

(7) 

Mascarpone, persimmon, lemon coffee 

(1,3,7,8)

 

 
WINE PAIRINGS

 

Passobianco 2021 Passopisciaro 

 

Bianca di Valguarnera 2020 Duca di Salaparuta

Vinupetra 2021 I Vigneri di Salvo Foti

Ben Rye 2021 Donnafugata

At the midnight toast, zampone and lentils will be 
served according to tradition

GALA DINNER
 

Ventresca, cipollotto, quinoa, yuzu e mela verde  

(4,6) 
 

Scampo scottato, castagne, porro, melagrana  

e riso selvatico  

(2,7,9) 

Tubetti alle erbe selvatiche, seppia, blu di capra  

e tartufo bianco  

(1,2,7,9) 

Bottoni al ripieno di anatra, chutney di carota e 

mandarino, provola e tartufo bianco  

(1,7,9,12)

Quaglia alla “beccaficu” radice di prezzemolo,  

rosa di gorizia marinata  

(7,9,12)

Pre Dessert  

(7) 

Mascarpone, cachi, caffe’ limone  

(1,3,7,8)

 

 
ABBINAMENTO VINI

 

Passobianco 2021 Passopisciaro 

 

Bianca di Valguarnera 2020 Duca di Salaparuta

Vinupetra 2021 I Vigneri di Salvo Foti

Ben Rye 2021 Donnafugata

Al brindisi di mezzanotte verranno serviti zampone e 
lenticchie come da tradizione

New Year’s 
   Gala Dinner



INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI

Alcuni piatti o bevande possono contenere uno o più dei 14 allergeni indicate dal 

Regolamento (UE) No. 1169/2011.

Su richiesta è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita 

dal personale in servizio. Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali 

allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.

Gli allergeni e il loro derivati sono: (1) Cereali contenenti glutine, (2) Crostacei, (3) 

Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7 ) Latte, (8) Frutta a guscio, (9) Sedano, 

(10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti, (13) Lupini, 

(14) Molluschi. Il pesce destinato ad essere consumato crudo o parzialmente 

crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva, conforme alle 

prescrizioni del Regolamento CE853/2004, Allegato III , Sezione VIII, Capitolo 3, 

Lettera D, Punto 3.

Il nostro impegno verso la sostenibilità si riflette nell’approvvigionamento dei nostri 

prodotti. Molti dei nostri prodotti (compresi pesce, carne, prodotti ortofrutticoli e 

latticini) provengono da fornitori locali. Il nostro caffè e tè sono certificati verdi e 

provengono da partenariati del commercio equo e solidale.

INFORMATION ON FOOD ALLERGIES

Some dishes and beverages may contain one or more of the 14 allergens designated 

by eu regulation no. 1169/2011.

Appropriate documentation may be consulted on request and will be provided by 

serving staff. We cannot guarantee the total absence of traces of these allergens in 

all our dishes and beverages.

The allergens and their by-products are: (1) cereals containing gluten, (2) shellfish, 

(3) eggs, (4) fish, (5) Peanuts, (6) soy, (7 ) milk, (8) nuts, (9) celery, (10) mustard, 

(11) sesame seeds, (12) sulphur dioxide and Sulphites, (13) lupin beans,(14) molluscs.

Fish intended to be consumed raw or partially raw has undergone a prior freezing 

treatment in accordance with the requirements of ec regulation 853/2004, annex iii , 

section viii, chapter 3, letter d, point 3.

Our commitment toward sustainability is reflected in our product sourcing. Many of 

our products (including our fish, meats, produce, dairies) come from local suppliers. 

Our coffee and tea are green certified and come from fair trade partnerships.

New Year’s 
   Gala Dinner


