BAR
T1IMEO



DA — MARE

Insalata di scampi del mar

lonio spinaci, mela verde (2,6,9) (GI) 42

Insalata Nizzarda con tonno fresco,

pomodoro ciliegino (3,4) (GF) 32

Tartare di tonno rosso di Favignana,

insalata di finocchi, arance di Ribera (7,4,8,9, 14) 35

Plateau di ostriche, gamberoni, scampti, ricciola,
cannolicchi © (2,4,6,9,1214) 90 per due persone

LA SICILIA

Pane, ricotta di bufala ragusana

e acciughe del Mar Mediterraneo (1,4,7,8) 22

Tavolozza di salumi,
formaggi Siciliani (1,7812) 58 per due persone

Selezione di piccoli arancini
diriso (1,4,8,9,12,14) 24

Panelle e crocche (1,7,8) (V) 24



SFIZIOSO

Zuppa di verdure BI1O
del nostro orto con olio EVO (9) (VG) 25

Crepes di farina di ceci, verdure di campo,

cipolla Giarratana al forno, tuma persa (7) (V) 22

Gazpacho siciliano con capperti,
mandorle di Noto (8,9, 12) (VG) 25

Linguine con vongole

veraci di Ganzirri (1,8,9, 14) 34

Spaghetti di grano duro in

salsa di pomodoro kamarino (1,8) (VG) 26

Fritto di gamberi, calamari e verdure ¢

on maionese vegetale (1,2,6,8,14) 38

Iiletto di manzo siciliano alla griglia

con verdure di stagione (GF) 40



APPETITOSO

Sandwich di pane integrale, astice,

pomodoro, lattuga, avocado (7.2,6,8) 42

Insalata alla cesare con

pollo modicanello grigliato (1,4.6.7.8) 30

Pinsa, pomodoro, burrata,

gambero, indivia riccia (1,2,7.8) 32

II siciliano Burger, manzo razza Modicana, lattuga,
cipolla giarratana, vastedda del Belice, pomodoro,

guanciale di suino nero dei Nebrodi (1,7,89,11,12) 36

Club sandwich, pancetta, uova, pollo,

lattuga, maionese, pomodoro (1,3.8,12) 34

Mozzarelle di bufala, pomodoro,

basilico in foglia (7) (V) 26



DESSERTS

Savarin alle mele con frutti rossi,

namelaka al kefir (78) (G, V) 16

Crostatina alle mandorle, crema al limone,
fragole di maletto (1,3,6,7.8) (V) 16

Tirami-SUD (3,7.8,12) (GE,V) 10
Cannolo siciliano (1,3,7.8,12) (V) 16

Gelati, sorbetti o granite della nostra pasticceria

con brioches con panna (78) (GF, V) 73

(V ) vegetariano (\7 (;3 vegano ((;F) senza glutine

Prezzi in euro, servizio compreso - [VA inclusa

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI: Aleunt piauti e bevande possono contenere uno o pia
dei 11 allergeni indicati dal Regolamento (UE) N. 1169201 1. Gli allergeni e i loro derivati sono: (1) Cereali
contenenti glutine, (2) Crostacet, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, (8) Frutta a guscio, (9)
Sedano, (10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti, (13) Lupin, (14) Molluschi. Su
richiesta ¢ possibile consultare Uapposita documentazione che verra fornita dal personale in servizio. Non
possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali allergent in tutti i nostri piaiti e bevande.

1l pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo é stato sottoposto a trattamento di
bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento CF 853/2004, Allegato 111, Sezione VII1,
Capitolo3, lettera D, Punto 3.

Prodotio ittico conforme alle prescrizioni del Reg. (CE) 853/04, Allegato 111, Sezione VI, Capitolo 3, lettera
d, punto 3 1 piatii o gli ingredienti contrassegnati con © sono congelati o surgelati all’'origine dal produttore
oppure possono essere sottoposii in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantirne la qualita e
la sicurezza, come descritto nelle procedure del Piano HA.C.C.P ai sensi del Reg. CI; 852/04. 1l personale di
sala ¢ a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti servit’”

100% carta riciclata





