MENU DEGUSTAZIONE
ESSENZA DELL'EVOLUZIONE




Menu Degustazione
Chefe Executivo Cipriani: Nello Cassese

, .
Essenza dell’Evoluzione Chefe de Cozinha: Leonardo Camara

Aperitivo Italiano

Pane al Lievito Madre

. . S Pao de Levain
/45 éases e saéotes que compoem receitas c[dsstcas da gastionomua Lta/Lana ap’zesentac{as em

coméinago’es modetnas e su’zp’zeenclentes . .
Pizza fritta Montanara

/}/]0 novo menu C[O IQLStO’Z(Ult@ ,JL/Ot(’// Ctp’aam t’ldﬁ[[(la() e [HOV(ZQCIO se unem c[efo&ma equamme pam //Pizza frita Montanara”

compor pratos que contam e respeitam a histovia do pais dle ougem do C/Lef Nello Cassese, mas
tamézem trazem 1teferéncias tmzdas pot e[ c{e suas wagens como Jz’zeto’z cu/ma’ao de toc{as as

lD’ZOp’ZL@E[(lE[ES c[a /3@/”1()1/16[ na Ame’uca 6[0 SU,/

yogos de textura, técnicas contemporaneas e notas discretas da culindzia asidtica [ mutto presente em

Budino, Gambero Rosso, Uova di pesce
“Budino”, Camarao Carabineiro, Ovas

alS@S /atmo ame’ucanos como pe’zu, 0}’1616 a Belmonc[ OSSUl OLtO opeia O@S) se amaviam .
p p petac Oliva all’Ascolana

erfettamente, com /ementanc[o a experéncia gastionomica. .
p J[ P p g “Oliva all’Ascolana”

Sem comp?zomete’z as raizes italianas, o cuidadoso trabalho de pesquisa de técnicas, com[nnaqoes dle
sabores, /[ deliclade aos Lng’zeclzentes vindos de di fe’zentes 1eqioes da Irdlia e estudo das pos&é licdades

Risotto, Cacciatora
estéticas com}w[am a descoée’zta c[e uma _Qta/ta mats /eve e mstzgante, que ndo pazou no tempo.

Risoto, Cacciatora

The bases and flavors that make up classic Jtalian gastronomy tecipes are mesentec{ in modern and Creste dl.GaHO, CO"'gIIO, Polpo, Midollo
suzpuising combinations. “Creste di Gallo”, Coelho, Polvo, Tutano

I the new menu of Ristorante ﬂote/ Cip’ziani, t’zac[ition and innovation come t()get/Le’z, nan equitaé/e

way to compose dishes that tell and tespect the llisto’zy of the C/te][ Nello Cassese's home countuy, but Pegce, L‘lm?ne’, Cgpperl, Grano Sara(?eno
also [)’zing ’zefe&encesﬁom his travels as cu/ina’zg divector ofa Belmond propetties in South Ameica. Peixe, Limao Siciliano, Alcaparras, Trigo Sarraceno

Vitello, Funghi, Nocciola

.7 extuze, contempo’za Z techmques, anc[ notes 0][ /4stan cuisine ( ve / present n ofatin %me’zican
¢ Vitela, Cogumelos, Avela

countuies like Peuw, we Belmond has ezg/zt ope’zatwns) seamlessly tie toget/te’z, comp/ementing the

gast’zonomtc expe’zzence

Wzt/lout comp&omm _Qta tan woots, t/w ca’zefu ’zesea’zc/l into tec/mt ues, ﬂavo’zs comémahom 3 Stagionature di parmigiano Reggiano
f c[e Lty to i &ea[tents ff] cl ﬁ[e&ent ’zegtons 0/[ ﬂta y, arw[ t/ze stuc[y (/ aest/wttc pOSSLbL/LtleS nvite t/ze “3 Stagion ature di Parmigiano Reggiano”
Jtscove?y ofq /Lg/zte’z arwl mote mt’ugumg jta/y t/zat /wlsnt stood st /

: . Tirami-Nell
Szete ﬂenvenutt./ . a . €llo
Tirami-Nello

Baba, “Cumaru”, Limoncello
“Baba”, Cumaru, Limoncello

%j% C@W Petit Fours

Gelato

Esperienza Completa | Experiéncia Completa: R$ 695
Menu 11 Portate | Menu 11 Cursos: R$ 575



Certos pratos e bebidas podem conter um ou mais alérgenos conforme designado
pela Legislagdo Brasileira: RDC 26/2015 ANVISA e Lei M 6.159 /2017.

Certain dishes and beverages may contain one or more Allergens as designated by
Brazilian Legislation: RDC 26/2015 ANVISA and Lei M 6.159/2017.

ALERGICOS: Nao possuimos uma cozinha especifica para o preparo de refeicoes
livres de alergénicos. Os pratos do cardapio podem conter trigo, centeio, cevada,
aveia, crustaceos, ovos, peixe, amendoim, soja, leite e castanhas*. Caso possua algum
tipo de r estricao alimentar, favor informar ao garcom antes de realizar seu pedido.

ALLERGIC: We do not have a specific kitchen for preparing allergen-free meals.
The dishes on the menu may contain wheat, rye, barley, oats, shellfish, eggs, fish,
peanuts, soy, milk and nuts*. If you have any type of dietary restriction,

please inform the waiter before placing your order.

Nossos restaurantes e bares oferecem produtos sazonais, e sempre

que possivel, organicos (peixe, carne, legumes, laticinios, entre outros) que sao,
na sua maioria, provenientes de fornecedores locais. Nos esforcamos e nos
comprometemos em manter e nutrir comportamentos sustentavesis.

Our commitment toward sustainability is reflected in our product
sourcing. Many of our products (including our fish, meats,
produce, dairies) come from local suppliers.

O nosso café e cha sdo ecologicamente certificados. Os nossos fornecedores
assumem o compromisso em manter e nutrir comportamentos sustentaveis.

Our coffee and tea are green certified and come from fair trade partnerships.

Serd acrescido a todos os valores 10% referentes a taxa de servigo.

“Se beber, ndo dirija”.

We kindly ask you not to use cell phones inside the Restaurant.

A 10% service charge will be added to all prices. "If you drink, do not drive”.

"Nossa cozinha e suas dependéncias estao franqueadas a sua visitagdo."
(Lei Municipal 2.825/99)

E proibida a venda, oferta, entrega e permissao de consumo de bebida alcodlica,
ainda que gratuitamente, aos menores de 18 (dezoito) anos.

Lei 6153 de 05 de janeiro de 2012 e artigo 243 da Lei Federal 8069

de 13 de julho de 1990. Telelefone Vigilancia Sanitaria: 1746.

Telefone Procon: 151 - Avenida Rio Branco, 25 - Centro - Rio de Janeiro, RJ.
Comissao de Defesa do Consumidor: 0800 285 2121

RISTORANTE

CIPRIANI®





