MENU DEGUSTAZIONE Cipriani’s Executive Chef: Nello Cassese
ESSENZA DELL'EVOLUZIONE Chef: Leonardo Camara

Aperitivo Italiano
A esséncia da cozinha italiana ap’zesentada em pratos que wevelam sua evo[uqdo em com/)inagées
modetnas e sutpteenc[entes, sem pe’zde’z o contato com suas bases cldssicas. Pane al Lievito Madre

No nove menu do Ristorante _/4/0{6[ Cip’ziani, 0 c/zef Nello Cassese projeta a gastronoma italiana Sou rdough Bread
paa o futu’zo inspi’zac[o pot sua tuyetoua como divetor culindrio das p’zop’ziec/ac[es da ﬂe[monc/ na

Améica do gu/, de onde traz diferentes ’zefe’zéncias para cuar interpretacoes dnicas. Pizza fritta Montanara

Técnicas contempordaneas, jogos de textura e uma delicada inﬂuéncia astdtica — presente em paises Deep fried pizza “Montanara”

latino-ameticanos como o pe’zu, onde a Belmond mantém oito operagoes — enugquecem a

expetiéneia, trazendo ainda marts identidade. Panna, pise"i’ Prosciutto

Sem comprometer as raizes italianas, cada prato é vesultado de um estudo cuidadoso de téenicas, da “Panna”, Peas, “Prosciutto”

va[o’zizag:do de ing’zedientes vindos das Jy[e&entes tegioes da Ytdlia e da /la?monizagdo entre [egado e

estética modetna. Gambero Rosso, “Escabeche” di Mandorle, Insalata Russa
/453im, o Kistorante Jv/ote/ Cip&iam' convida a c[esco/)’zi’z uma ﬂtd/[a marts [eve, instigante e em Red Prawns, Almond “Escabeche”, Russian Salad

constante evolugao, onde a tqueza de sua hevanga encontra novas possibi/ic{ades e permite uma

experiéncia genuina e, ao mesmo tempo, su’zmeendente. Risotto ai frutti di mare

Seafood risotto

Tl he essence oj[ ﬂta/ian cuisine (s p&esentec{ in dishes that reveal its evolution t/wougll modewn and
surpusing combinations, Wit/mut losing touch with its c[ass[ca/ ﬁ)unc[ations.

In the new menu of Ristorante Hotel Cip’ziani, C/zef Nello Cassese envisions Italian gastronomy fo’z
the ][uthe, (nsptre by his Jouney as cu/ina’zy divector OJ[ Belmond's properties in South /4me’zica, ﬁom

which he [m'ngs vatous inﬂuences to create unique interpretations.

Ravioli, Zafferano, Cozze, Rape
Ravioli, Saffron, Mussels, Turnip

Tonno Mediterraneo
“Mediterranean” Tuna
Contempom’zg tec/Lm'ques, textural contiasts, and a delicate Asian inﬂuence—p’zesent in Latin

American countties like pe’zu, where Belmond operates eig/zt locations—entich the expetience, Dl’y aged, Whisky, Peperoni
ac[c[ing even mote ic/entity. Dry aged, Whisky, Bell pepper
Without compromising _Qta/ian 2o00ts, cach dish results ﬁom ca’zefu/ stuc!y 0][ tec/miques, the
enhancement of ing’zen[ients f;zom c@%’zent zeglons 0/[ ﬁta[y, and the hawmonization 0][ /ze’zitage with 3 Staglonature di Parmlglano Regglano
moden aesthetics. “3 Stagionature di Parmigiano Reggiano”
Tl /ms, Ristorante ./v/ote/ Cipriani invites you to discover a /ig/tte’z, mote intuguing, and eve%evo[ving .
.Qta[y, whete the ’zic/mess o/?ts /w’zitage meets new possi/)i/ities, a//owing fo’z a genuine and, at the same ﬁram!...Up
time, suiprising expetience. Tirami...Up
Slete Benvenuti! Agl‘umi
“Agrumi”
%m Petit Fours
0 N
Gelato

Esperienza Completa | Full Experience: R$ 735
Menu 11 Portate | 11 Courses Menu: R$ 605



Certos pratos e bebidas podem conter um ou mais alérgenos conforme designado
pela Legislagdo Brasileira: RDC 26/2015 ANVISA e Lei M 6.159/2017.

Certain dishes and beverages may contain one or more Allergens as designated by
Brazilian Legislation: RDC 26/2015 ANVISA and Lei M 6.159/2017.

ALERGICOS: Nao possuimos uma cozinha especifica para o preparo de refeicdes
livres de alergénicos. Os pratos do cardapio podem conter trigo, centeio, cevada,
aveia, crustaceos, ovos, peixe, amendoim, soja, leite e castanhas*. Caso possua algum
tipo de r estricao alimentar, favor informar ao garcom antes de realizar seu pedido.

ALLERGIC: We do not have a specific kitchen for preparing allergen-free meals.
The dishes on the menu may contain wheat, rye, barley, oats, shellfish, eggs, fish,
peanuts, soy, milk and nuts*. If you have any type of dietary restriction,

please inform the waiter before placing your order.

Nossos restaurantes e bares oferecem produtos sazonais, e sempre

que possivel, organicos (peixe, carne, legumes, laticinios, entre outros) que sao,
na sua maioria, provenientes de fornecedores locais. Nos esforcamos e nos
comprometemos em manter e nutrir comportamentos sustentavesis.

Our commitment toward sustainability is reflected in our product
sourcing. Many of our products (including our fish, meats,
produce, dairies) come from local suppliers.

O nosso café e cha sdo ecologicamente certificados. Os nossos fornecedores
assumem o compromisso em manter e nutrir comportamentos sustentaveis.

Our coffee and tea are green certified and come from fair tradle partnerships.

Serd acrescido a todos os valores 10% referentes a taxa de servigo.

“Se beber, ndo dirija”.

We kindly ask you not to use cell phones inside the Restaurant.

A 10% service charge will be added to all prices. "If you drink, do not drive”.

"Nossa cozinha e suas dependéncias estao franqueadas a sua visitagdo."
(Lei Municipal 2.825/99)

E proibida a venda, oferta, entrega e permissao de consumo de bebida alcodlica,
ainda que gratuitamente, aos menores de 18 (dezoito) anos.

Lei 6153 de 05 de janeiro de 2012 e artigo 243 da Lei Federal 8069

de 13 de julho de 1990. Telelefone Vigilancia Sanitdria: 1746.

Telefone Procon: 151 - Avenida Rio Branco, 25 - Centro - Rio de Janeiro, RJ.
Comissao de Defesa do Consumidor: 0800 285 2121
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