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Y (PRONUNCIA-SE “1”) E O RESTAURANTE DE COZINHA CRIATIVA BRASILEIRA DO HOTEL DAS
CATARATAS, A BELMOND HOTEL. COMBINANDO INGREDIENTES E TECNICAS DE DIVERSAS
REGIOES DO BRASIL, O RESTAURANTE OFERECE PRATOS CONTEMPORANEOS E SURPREENDENTES.
INSPIRADO NAS AGUAS QUE BANHAM O PARQUE E CORREM NA CONFLUENCIA DOS DOIS RIOS
DA REGIAO, DEMARCANDO A TRIiPLICE FRONTEIRA ENTRE BRASIL, PARAGUAI E ARGENTINA, Y E

COMANDADO PELO PREMIADO CHEF LUIZ FILIPE SOUZA.
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hef Luiz Filipe é um visionario moderno

e criativo, cuja paixdo por produtos

brasileiros e extensas pesquisas o destacam
no cenario gastronémico nacional ha mais de
uma década. A frente do restaurante autoral de
alta gastronomia Evvai (SP), premiado com uma
estrela Michelin e classificado como o 22° melhor
restaurante da América Latina, Luiz Filipe iniciou
sua carreira ao lado do renomado chef Salvatore
Loi, que o incentivou a explorar ao maximo a

cozinha italiana classica.

Com especializagdo em cozimento a baixa
temperatura pelo The International Culinary
Center, em Nova lorque, Luiz Filipe representou

o Brasil no Bocuse d’Or, o maior concurso de

gastronomia do mundo, realizado em Lyon,
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Franca, em 2019. Sua trajetéria inclui passagens
por renomados restaurantes como Reale
Casadonna, do chef Niko Romito (trés estrelas
Michelin, em Abruzzo, Italia), Girarrosto, Mozza
e Ristorantino. Além disso, atuou como chef
consultor nos restaurantes Piselli e Piselli Sud, no

Shopping Iguatemi.

Em 2023, seu trabalho no Evvai, que une de
forma precisa e criativa produtos regionais

brasileiros com receitas italianas, foi reconhecido
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e premiado tanto pela revista Veja Sdo Paulo
quanto pela Folha de S.Paulo, que elegeram o
restaurante como a melhor cozinha autoral da
cidade. Chef Luiz Filipe continua a redefinir os
limites da gastronomia, trazendo 2 mesa uma fusio

inspiradora de tradi¢do e inovagdo.
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O restaurante Y chega para enriquecer ainda mais
a gastronomia do Hotel das Cataratas, que ja conta
com o restaurante Ipé, com vista para a piscina,

e o Taroba, um bar com musica ao vivo e vista

privilegiada para as Cataratas do Iguacu.

Inspirado nas dguas que banham o Parque
Nacional do Iguagu e a triplice fronteira, o
nome do restaurante remete ao fonema YY (ii),
representacdo de d4gua em guarani, cujo léxico foi
desenvolvido a partir de fonemas do portugués e

do espanhol. Radical da palavra Iguagu ou Yguaxu,

que significa agua grande. Este nome presta uma
homenagem visual aos povos originarios da regido,
cujas cestas apresentam naturalmente a tipografia
daletra "Y” em suas tramas, criando uma sinergia
perfeita entre a cultura, exuberante natureza local
e a cozinha do chef Luiz Filipe, onde o elemento
surge em diferentes estados para tornar possiveis as

cria¢gdes nada 6bvias do chef Luiz Filipe.

Com acesso pela varanda do hotel e uma vista
Unica para as cataratas, o espago se integra

harmoniosamente com a natureza circundante.
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Logo na entrada, ao som das aguas, é possivel fazer
uma pausa no bar, que oferece classicos brasileiros
revisitados, como o Rabo de Galo EspecYal e o
Marya RYja (uma versio divertida do Maria Mole),
além de drinks autorais baseados em ingredientes

nacionais.

A experiéncia gastrondémica continua no saldo
principal, decorado com mobiliario de madeira
certificada brasileira em diversas cores, luminarias
de palha trancada e um mural das artistas plasticas

Adriana Pedrosa e Carlota Gasparian, que
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evocam as cores das Cataratas do Iguagu e da Mata

Atlantica ao redor.

Aberto a hospedes e visitantes, o menu ladico

e criativo do chef Luiz Filipe é um verdadeiro
passeio pela gastronomia brasileira, com releituras
unicas de pratos icénicos da culinaria nacional.
Alguns pratos homenageiam a cultura alimentar
indigena e podem ser harmonizados com uma
selecdo de vinhos brasileiros, internacionais ou
uma combinagio de ambos, proporcionando uma

experiéncia inesquecivel.
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ENDERECO

Rodovia BR 469, Km 32
Parque Nacional do Iguagu
85859-899, Foz do Iguacu — Brasil

RESERVAS

WhatsApp: +55 45 99123 314.5
Telefone: +55 45 2102 7000

Email: restaurant.cat@belmond.com

@belmondhoteldascataratas

HOTEL DAS
CATARATAS

A BELMOND HOTEL
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