
S E J A M  B E M -V I N D O S  AO  T E R R AÇ O  Y .

AQ U I  C A DA  P E T I S C O  É  U M A  H I STÓ R I A  Q U E  Q U E R O 

C O N TA R  A  VO C Ê .

I N S P I R A D O  P E L A  B E L E Z A  DA S  C ATA R ATA S  E  P E L A 

R I C A  D I V E R S I DA D E  D E  S A B O R E S  Q U E  O  B R A S I L 

O F E R EC E ,  A P R E S E N TO  C O M B I N AÇ Õ E S  AU T Ê N T I C A S 

Q U E  E X P LO R A M  O  M E L H O R  DA  GA ST R O N O M I A 

B R A S I L E I R A  D E  F O R M A  L E V E ,  E L EGA N T E  E 

D E L I C I O S A .

S AÚ D E ! 

Certos pratos e bebidas podem conter um ou mais alérgenos conforme designado pela Legislação 
Brasileira: RDC 727/2022 ANVISA.
OS ALÉRGENOS DESIGNADOS E OS PRODUTOS SÃO:
(1) Glúten* (2) Leite (3) Oleaginosas**(4) Soja (5) Amendoim (6) Ovo (7) Peixe (8) Crustáceo (9) Látex
* Presente no trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.
** Amêndoas, avelãs, castanha-de-caju, castanha-do-pará, macadâmia, nozes, pecãs, pistache, pinoli.

Informamos que não possuímos uma cozinha específica para manipulação de alimentos livres de 
alergênicos, portanto, nossos pratos podem conter traços. Caso possua algum tipo de restrição alimentar, 
favor informar a nossa equipe antes de realizar o seu pedido. Nossos restaurantes e bares oferecem 
produtos sazonais, e sempre que possível, orgânicos (peixe, carne, legumes, laticínios, entre outros) que 
são, na sua maioria, provenientes de fornecedores locais. Nos esforçamos e nos comprometemos em 
manter e nutrir comportamentos sustentáveis. O nosso café e chá são ecologicamente certificados. Os 
nossos fornecedores assumem o compromisso em manter e nutrir comportamentos sustentáveis. 

É estritamente proibida a venda, oferta, entrega e permissão para o consumo de bebidas alcoólicas — 
gratuitas ou não — a menores de 18 anos de idade.
Lei nº 6135, de 5 de janeiro de 2012, e Artigo 243 da Lei Federal nº 8069, de 13 de julho de 1990.
“SE BEBER, NÃO DIRIJA.”

Preços em R$ + 10% de taxa de serviço / PROCON 45.1512

(VG) denota opções vegetarianas.

ALÉRGICOS:

gedegato // formato: 420x280mm (aberto)  140x280 (fechado) / Papel: Fedrigoni FreeLife 260g



C O Q U E T É I S  E X C L U S I V O S

Caju Aperol Fritz   85
Aperol, espumante de caju clarificado com redução de Cajuína

Milk Punch de Mexirica e Pimenta de Cheiro   85
Leite clarificado, suco de tangerina, pimenta de cheiro,  
infusão de pimentão

Melipona Honey Twist      85
Cachaça, limão, mel de Melipona 

Guayaba Bellini    85
Purê de goiaba, espumante

Clericot de Frutas Nativas    85
Frutas nativas variadas, Pinot Grigio, água com gás

Sex on The Falls (1)   85
Physalis, cereja, licor de jabuticaba, vodka 

M O C K T A I L S

Óleo de Cajuína, Limão e Rúcula (3,4,5)  55
Cajuína, suco de limão fresco, óleo com infusão de rúcula  

Tereré Carbonatado  (1)  55
Erva-mate, suco de abacaxi, essência de laranja nativa 

Caipirinha Nua  55
Água de coco, limão galego, gelo com infusão de yuzu

Pitanga Tônica (1)  55
Extrato de pitanga, água tônica, mel de abelha sem ferrão

S A K E S

Yauemon Honjozo Kanzukuri  90
Fukushima / Tradicional, Extra Seco

Yauemon Junmai Karakuchi 130
Fukushima / Tradicional, Muito Seco

Yauemon Daiginjo Karakuchi 160
Fukushima / Super Premium, Seco

E S P U M A N T E S  N A C I O N A I S

Hotel das Cataratas Brut  60 / 220
Vale dos Vinhedos / Chardonnay e Pinot Noir

Casa Valduga 130 Blanc de Noir Brut 140 / 495
Vale dos Vinhedos / Pinot Noir

Dezem Extrus Brut   65 / 230
Toledo / Chardonnay e Pinot Noir 

B O C A D O S

Ostras com Granita de Goiaba, Pimenta Rosa e 
Coentro (4,7,8)  (sob consulta) 120 
Ostras frescas cobertas com granita de goiaba, pimenta rosa  
e coentro fresco  

Caviar do Rio Negro com  
Blinis de Tapioca (2,4,5,6,7) 1.250
Serviço completo de caviar da região do Rio Negro servido em 
minipanquecas de tapioca

Mandioca Dourada (VG) (1,2,4,5) 70
Mandioca frita crocante, molho de iogurte picante e agrião fresco

Tempura da Mata Atlântica (VG) (1,4,6,7,8)   70 
Folhas da Mata Atlântica empanadas e tentsuyu de cupuaçu

Hummus de Feijão Verde (VG) (1,3,4,5,6)   70 
Antepasto cremoso de feijão verde com tapioca crocante e pistache

Pastel de Palmito (VG) (1,2,4)  70 
Pastéis crocantes de palmito com molho lambão

Ceviche de Caju (VG) (1,4,5)  85 
Ceviche vegano de caju marinado, ervas frescas e frutas cítricas

Bolinhos de Moqueca e Caranguejo (1,4,6,7,8)   95 
Bolinhos salgados com sabores de moqueca e carne de caranguejo

Bluefin e bolinhos de Mandioca (1,2,4,5,6,7)  120 
Bolinhos de mandioca crocantes com tartar de atum bluefin

Castanhas Brasileiras (VG) (1,3,5,9)   35
Castanhas do Pará, de Caju e Baru com tempero defumado de açafrão 
e pimenta rosa

Salumeria (2,4)  95
Seleção de carnes curadas e conservas brasileiras 

Queijos e Mel (VG) (2,6)   90
Diversidade de queijos brasileiros acompanhados de mel de abelha 
nativa

C O M I D I N H A S  L E V E S

Carpaccio de Carne de Sol (1,2,4,6) 120
Fatias finas de carne curada com molho Cipriani e rúcula fresca

Salada de Folhas Nativas (1,3,4,9)   75 
Verduras nativas com molho de missô e cupuaçu com castanhas 
caramelizadas

Y Club Sand (1,2,4,6)   120 
Pão de mandioca, bacon, ovo, tomate, alface, peito de peru 
defumado, maionese de coentro

P R O S E C C O

Valdobbiadene Bosco Di Gica Brut  160 / 620
Veneto, Itália / Glera e Chardonnay 

C H A M P A G N E

Moët & Chandon Impérial Brut  152 / 920
Épernay / Pinot Noir, Pinot Meunier e Chardonnay

Moët & Chandon Imperial Brut-Rosé 250 / 1.190
Épernay / Pinot Noir, Pinot Meunier e Chardonnay

Ruinart Blanc de Blancs Brut   380 / 1.980
Reims / Chardonnay

Dom Pérignon Vintage Brut 2012 880 / 3.450
Épernay / Chardonnay e Pinot Noir  (sob consulta)

Dom Pérignon Vintage Brut 2013   880 / 3.450
Épernay / Chardonnay e Pinot Noir (sob consulta)

C A V A

Perelada Brut Reserva  120 / 480
Catalunha, Espanha / Macabeo, Xarel-lo e Parellada

Geisse Brut D.O. 90 / 430
Altos Pinto Bandeira, Brasil / Chardonnay e Pinot Noir

C H Á S  E  I N F U S Õ E S
Supremo de Coco e Manga  50
Flocos de coco secos, pedaços de manga, mistura de chá de ervas 

Rooibos com Flores e Açaí   50
Folhas de chá verde, especiarias amazônicas

Chá Verde com Especiarias Amazônicas  50
Folhas de chá verde, especiarias amazônicas

Chá Preto e Laranja Nativa  50
Folhas de chá preto, casca de laranja nativa

gedegato // formato: 420x280mm (aberto)  140x280 (fechado) / Papel: Fedrigoni FreeLife 260g


