
SEM HARMONIZAÇÃO – TASTING MENU:  

R$ 980 + 10% por casal/per couple

HARMONIZADO – PAIRED MENU: 

R$ 1.290 + 10% por casal/per couple

ENTRADA  –  STARTERS

Pérola de ostras ( 14)

Oysters pearl (14)

RH EXTRA BRUT, CHARDONNAY E PINOT NOIR – MARIÓPOLIS, PARANÁ

Carpaccio de vieiras com redução de romã (14)

Scallops carpaccio with pomegranate reduction (14)

MARIA MARIA GIZI ROSÉ, SYRAH – BOA ESPERANÇA, MINAS GERAIS

PRATO PRINCIPAL  –  MAIN COURSE

Filé de robalo com purê de aspargos, ovas de mujol e farofa cítrica (1, 4, 7, 14)

Sea Bass with asparagus purée, mujol fish eggs, and citric farofa (1, 4, 7, 14) 

TERRAZAS RESERVA, CHARDONNAY – MENDOZA

Filé wagyu com alcachofra defumada e redução de vinho do port (12)

Wagyu steak with smoked artichoke and wine port reduction (12)

MARIA MARIA GLÓRIA, SYRAH - BOA ESPERANÇA, MINAS GERAIS

SOBREMESA  –  DESSERT

Sorbet de champagne (12)

Champagne sorbet (12) 

RUBY QUINTA DO PORTAL – DOURO, PORTO

Entremet de chocolate 54% e especiarias com sorvete de amendoim (1, 7, 8)

54% Chocolate entremet and spices with peanuts ice cream (1, 7, 8) 

RUBY QUINTA DO PORTAL – DOURO, PORTO

Dia dos NamoradosDia dos Namorados
Brazilian Valentine’s Day

M E N U

ALERGÊNICOS – ALLERGENS
(1) Cereais contendo glúten
 Cereals containing gluten
(2) Crustáceos/Crustaceans
(3) Ovos/Eggs
(4) Peixe/Fish
(5) Amendoim/Peanuts
(6) Soja/Soybeans
(7) Leite/Milk
(8) Nozes/Nuts

(9) Aipo/Celery
(10) Mostarda/Mustard
(11) Sementes de gergelim
 Sesame seeds
(12) Dióxido de enxofre e sulfitos
 Sulphur dioxide and sulphites
(13) Tremoço/Lupin beans
(14) Moluscos/Molluscs


