
INFORMACIÓN DE ALERGIAS |  FOOD ALLERGY INFORMATION
Algunos de nuestros alimentos contienen alérgenos. Por favor, 
contáctenos para más información y háganos saber si usted tiene alguna 
alergia o requerimientos dietéticos especiales.
Ciertos platos y bebidas pueden contener uno o más de los 15 alérgenos 
designados por el Reglamento de la UE No. 1169/2011.
Certain dishes and beverages may contain one or more of the 15 
allergens designated by EU Regulation No. 1169/2011. Please let us know if 
you have any allergies or special dietary requirements, or if you need any 
further information.

 
LOS ALÉRGENOS DESIGNADOS Y SUS PRODUCTOS SON:
THE DESIGNATED ALLERGENS AND PRODUCTS THERE OF ARE:
(1) Cereales conteniendo gluten | Cereals containing gluten
(2) Crustáceos | Crustaceans
(3) Huevos | Eggs
(4) Pescado | Fish
(5) Maní | Peanuts
(6) Soya | Soybeans
(7) Leche | Milk
(8) Nueces| Nuts
(9) Apio | Celery
(10) Mostaza | Mustard
(11) Ajonjolí | Sesame seeds
(12) Dióxodo de azúfre y sulfitos | Sulphur dioxide and sulphites
(13) Altramuces | Lupin beans
(14) Moluscos | Molluscs
(15) Apto para vegetarianos | Suiatable for vegetarians



TARTALETA CRUJIENTE DE MAIZ FRESCO (1,4,7)  
Cremoso queso de cabra, trucha ahumada, brotes, tomate 
cherry y palta con sal de Maras.  
CRISPY FRESH CORN TARTLET
Creamy goat’s cheese, smoked trout, shoots, cherry tomato 
and avocado with Maras salt.                                                                                                                          

ANTICUCHO DE ENTRAÑA AMERICANA ANGUS 
(1,6,7, 12) 
Papa nativa, maíz grillado del Valle Sagrado, mini ensalada de 
palmitos, espárragos y ají limo.
ANGUS BEEF SKEWERS
Native potato, grilled Sacred Valley corn and salad of palm 
heart, asparagus and aji limo chili pepper.

MOUSSE DE TUMBO (7)
Gazpacho de mango al aroma de hierba luisa.
BANANA PASSION FRUIT MOUSSE
Mango gazpacho scented with lemongrass.
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AMOUSE BOUCHE (7)

ENSALADA MULTIGRANO (1,3,7,8,12)  
Hojas exóticas del Valle Sagrado, prosciutto de pato, vinagreta de 
maracuyá y jerez. 
MULTIGRAIN SALAD
Exotic leaves from Sacred Valley, duck prosciutto, passion fruit and 
sherry vinaigrette.                                                                                                                         

CREMA DE ESPÁRRAGOS VERDES (6) 
Zucchini y tomate cherry confitado.
GREEN ASPARAGUS CREAM SOUP
Zucchini and confit cherry tomato.

PAICHE GRILLADO CON MANTEQUILLA DE SACHA INCHI 
(4,5,7)
Puré de habas y crocante de arroz.
GRILLED PAICHE WITH SACHA INCHI BUTTER
Fava beans purée and crispy rice.

O | OR

CAPPELLETTI DE CONEJO Y ASADO DE TIRA (1,3,7,9)
Salsa d hongos al aroma de aceite de trufa y paprika.
RABBIT AND STRIP CAPPELLETTI
Mushroom sauce scented with tru�e oil and paprika.

CAFÉ DE QUILLABAMBA (1,7)
Brownie de chocolate, salsa de nutella y caramelo de ajonjolí.
QUILLABAMBA COFFEE CHEESCAKE
Chocolate brownie, nutella sauce and caramel sesame.


